
bon de commande farine locale 2021-2022

le Moulin des Garrigues Date :
Lieu dit Rouchan et Cabanelles
L'Etrier des Cabanelles
34270 Valflaunès
0678895269

EMETTEUR
Nom :

Adresse 1 :
Adresse 2 :

code postal et Ville :
Téléphone :

adresse électronique :

Désignation de la commande

- farine produite et transformée localement
- production de type "bio", non labellisée
- variété, mouture et conditionnement à définir à la livraison
- prix estimé à la livraison : 1,5€ /kg

quantité commandée : (en kilogramme étalé sur la saison)

acompte versé à la commande

Montant : mode de paiement :

(le montant ci-dessus sera déduit de la facture finale)

Signature Moulin des Garrigues Signature Client

lemoulindesgarrigues@moulini.fr

Pour la saison allant de juillet 2021 à juin 2022 l'association le Moulin des Garrigues propose aux clients volontaires du Pic-Saint-
Loup de la farine produite et transformée localement. Le but de l'opération est la promotion de la production locale de farine de 

variété anciennes. La transformation et la vente se fait de manière bénévole par les membres de l'association, les clients peuvent 
y prendre part dans un esprit "AMAP" de manière à garantir les prix les plus justes et avantageux. Pour cette saison deux 

variétés de blé tendre seront proposées à la vente : le rouge de Bordeaux et la Touselle. La mouture et le conditionnement 
seront défini au moment de chaque livraison durant toute la saison.
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